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)LNSPEKTQR SANITARNY

ieczgc pansﬁnou K%O inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr 368/ONS.BZ/2026 Rybnik, dnia 12.02.2026r.
(miejscowos¢ i data)

Znak sprawy: ONS-B7.9027.314.2026

Przeprowadzone) przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Rybniku funkcjonariusza publicznego:

Dagmare Rej — asystenta, nr upowaznienia 057.1.17.24
(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnvch)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art 4 i art. a3 ustawy z dnia 14 marca 1985 I,
o Panstwowe] Inspekeji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2024 r. poz. 416)", w zwiazku z arl, 67 § | oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca
1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2025 r. poz. 1691)".

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzg¢dowe) kontroli Zywnosci oraz materialéw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr’’ 104/17 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017 r. w spraw ie procedury przeprowadzania urz¢d0\\61
kontroli zywnosci oraz materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia wraz ze zmianami zawartymi w zarzadzeniach zmieniajacych
Glownego Inspektora f:amlamugo nr291/19z dnla 13 grudma 2019r. oraznr 7/23 z dma 19 042023 ¢

Na podstawie ark )" oraz na
podstawie art. 9 ust. 4 ro7p0rzadzcma Parlamentu Fumpe;slﬂeao 1 Rady (UF; 2017/625 7 dnia 15 marca 20]7 rw sprame kontroil urzedowych
1 mnych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego 1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia
i dobrostanu zwierzat. zdrowia roslin i srodkow ochrony roslin. zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005. (WE) nr 1069/2009. (WE) nr 1107/2009. (UE) ar 1151/2012, (UE) nr 652/2014. (UE) 2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr /2005 i (WE) nr 10992009 oraz dyrektywy Rady 98/38/WE. 1999/74/WE. 2007/43/WE. 2008/119/WE i 2008/120/WE. oraz uchylajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i1 Rady (WE) nr 854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG. 89/662/EWG. 90/425/EWG.
91/496/EWG, 96/23/WE. 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzje Rady 92438/EWG (rozporzadzenic w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
2 07.04:2017, str. 1, z pozn.zm. ) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogolne dotyczgce kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:
............. Kuchnia w Szkole Podstawowej nr 22 wraz z wydawalnig w Oddziatach Przedszkolnych

prowadzona przez Szkote Podstawowa z Oddziatami Przedszkolnymi nr 22 im. Juliusza Stowackiego
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotvezgcee identyfikacji zaktadu)

....................................... ul. Boczna 17.......cocoevie . 44270 RyDNiK ooonvneieiceceecceeeeeeeee
(adres)

ISR s 642-314-73-11............

T Bl cedo 32 422-99-55.......... BAK o S o, e E-MALL ... e

Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpisu do rejestru zakladow nr 662/1215/2007 oraz decyzji o
zatwierdzeniu zakladu z dnia 12.09.2024r. znak sprawy ONS-HZZiPU.9025.555.2024 MK

(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujacy zakladem:
....................... dyrektor SP z Oddzialami Przedszkolnymi nr 22 w Rybniku — Krzysztof Sass ............
(imig | nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:
....................... dyrektor SP z Oddziatami Przedszkolnymi nr 22 w Rybniku — Krzysztof Sass ............

(imig i nazwisko, stanowisko)

........................................................ nie przywolano
(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli:. kontrola sanitarna w ramach urzedowej kontroli Zywnosci

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr elektryczny PP/W/S/K/30/ONS-BZ — sprawdzenie
biezace bez zastrzezen

! Kazdorazowo nalezy wskazac obowiazujacy publikator ustawy

*' Kazdorazowo nalezy wskazac obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspekiora Sanitarnego okreslajace te procedure wraz z jego zmianami
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I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczha pracownikéw i inne informacje
charaktervzujgce zaklad).

Przed rozpoczeciem kontroli przedlozono legitymacje sluzbowa, upowaznienie stale do kontroli.
poinformowano o celu i zakresie kontroli. Zaklad prowadzi dziatalnos¢ w zakresie przygotowywania
dan od surowca do wyrobu gotowego podawanych do konsumpcji na miejscu w naczyniach
wielokrotnego uzytku dzieciom przedszkolnym ($niadania, obiady i podwieczorki), dzieciom Szkoty
Podstawowej nr 22 (obiadéw) oraz wydawanych w ramach $wiadczenia ustug cateringowych obiadow
dzieciom Zespolu Szkot nr 5 w Rybniku. Hos¢ dzieci uczeszezajaca do przedszkola w roku szkolnym
2025/2026 — ok. 47 0sob (3 oddziaty). iloéé dzieci korzystajacych z obiadow w 2026r. z 5P fr 22 —
128. z 7S nr 5 - 129. Positek podawany jest w naczyniach wielokrotnego uzytku do konsumpcji na
miejscu w pomieszczeniu jadalni przeznaczonej dla dzieci SP nr 22. w pomieszczeniach sal
edukacyjno-konsumpcyjnych dla dzieci przedszkolnych (transportowane w naczyniach zbiorczych
typu GN, komunikacja wewnetrzna na wozkach kelnerskich. Naczynia sg myte idezynfekowane
w wydzielonych pomieszczeniach zmywalni naczyin (przy kuchni glownej SP oraz na terenie PP) przy
u'zycili zmywarko-wyparzarki w dniu kontroli czynnych, sprawnych. W bloku zywienia zatrudnionych
jest 5 o0sob bezposrednio na kuchni oraz 4 osoby (woine oddzialowe oraz pomoc nauczyciela)
odpowiedzialne za rozdzial na naczynia wielokrotnego uzytku, zmywanie naczyn oraz utrzymywanie
czystosci w pomieszezeniach tj. rozdzielni positkow i zmywalni. W dniu kontroli pracownicy
w odziezy ochronnej. stan higieny przy czynnosciach w zakresie porcjowania i wydawania positku
obiadowego nienaganny (panie w fartuchu ochronnym i ¢zepku, obecnosci bizuterii nie stwierdzono.
paznokcie krotkie, czyste). Wszyscy w/w wymienient pracownicy sa posiadaniu aktualnych orzeczen
do celéw sanitarno-epidemiologicznych. Zaklad podlaczony jest do miejskie) sieci wodociagowej
i kanalizacyjnej; przy wszystkich punktach wodnych dostgpna jest woda biezaca ciepta 1 zimna wraz
ze $rodkami do higienicznego mycia i osuszania rgk. W trakcie kontroli przedlozono do wgladu
aktualne wyniki badania jakosci wody wykonane w zakresie mikrobiologii w laboratorium PSSE
Rybnik. sprawozdanie nr  0L.9052.7/0307/25/0001/z z  dnia  26.09.2025 oraz
OL.9052.7/0316/25/0001/z z dnia 01.10.2025r. Woda spelnia wymagania Rozporzadzenia MZ z dnia 7
orudnia 2017r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia dla ludzi (Dz. U. z 2017r.. poz.
2294). Dezynfekcja powierzchni bedacej w kontakcie zZzywnoscia wykonywana jest zuzyciem
specjalistycznego preparatu do dezynfekcji. do bezposredniego uzytku zgodnie z zaleceniami
producenta,  bedacego w terminie przydatnosci do uzycia. Odpady zmieszane gromadzone
sa w zamykanych pojemnikach. usuwane przez firme specjalistyczng, zgodnie z harmonogramem
wywozu oraz deklaracja zlozona w Urzedzie Miasta Rybnik. Odpady kat. 3 (pokonsumpcyjne)
odbierane przez osobe prywatng, gromadzone w czystych szczelnych pojemnikach regularnie
odbieranych, mytych i wymienianych przez odbiorcow. Stan sanitarno-porzadkowy zaktadu — czysto.

bez zastrzezen. Obecnosci szkodnikow zywych, martwych nie stwierdzono, $ladéw zerowania czy
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pozostatosci po dziatalnosci szkodnikéw nie stwierdzono. Surowce dostarczane sa do zakladu przez
dostawcow zewnetrznych, migso i wedliny przez Zaklady Migsne Janeta z Wodzistawia SI.
Monitoring DDD prowadzony jest we wlasnym zakresie zgodnie z opracowang instrukcjg oraz przez
firme specjalistyczng. Podczas kontroli dokonano lustracji srodkow spozywczych przechowywanych
w niewielkiej ilosci (dostosowanej do zapotrzebowania biezacego) bez opakowania, nie wykazujg one
cech swiadczgcych o nieswiezoscei czy zepsuciu. Cechy organoleptyczne takie Jak barwa, zapach,
konsystencja sa typowe do poszczegdlnych wyrobéw (migso. wedlina). W czasie kontroli dokonano
pomiaru temperatury w urzadzeniach chtodniczych z nabiatlem oraz w zamrazarce: odczyt temperatury
z termometru stuzbowego wyniost odpowiednio: +4,1°C i -20.0°C. Odczyty temperatur
zweryfikowano ze wskazaniami elektronicznymi w/w urzadzen chlodniczych oraz z zapisami
w rejestrach biezacych. Nie stwierdzono odstepstw. Monitoring czynnosci z zakresu GHP prowadzony
Jest na biezaco. W dniu kontroli dokonano oceny jadlospisow tygodniowych z czasokresu
19.01.2026r. - 06.02.2026r.- nie stwierdzono nieprawidtowosci dotyczacych komponowania positkow
dla dzieci przedszkolnych oraz obiadoéw szkolnych. Wymagania Rozporzadzenia MZ z dnia 26 lipca
2016r. poz. 1154, zostaly spetnione. w kazdym tygodniu wystepuje positek zawierajacy nasiona roslin
straczkowych, rybe. w kazdym positku stwierdzono obecnosé warzyw czy owocow, kazdego dnia
wystepuje posilek zawierajacy petnowartosciowe biatko pochodzenia roglinnego czy zZwierzecego,
ilos¢ potraw smazonych nie przekracza dwoch w tygodniu. Codziennie wystepuja co najmniej dwie
potrawy mleczne lub produkty zawierajace mleko. Wigkszos¢ zup i sosow jest zabielana. Potrawy
przygotowywane sa z naturalnych, nieprzetworzonych surowcéw, obrobka termiczna najczgsciej
to gotowanie lub pieczenie w piecu konwekcyjno-parowym. Obecnosé alergendw zostala prawidlowo
zaznaczona w jadlospisach wywieszonych w miejscu dostepnym dla rodzicow dzieci.

Monitoring czynnosci z zakresu GHP/HACCP prowadzony jest na biezaco. W zakladzie

przestrzegany jest powszechny zakaz palenia wyrobow tytoniowych.

...........................................................................................................................
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I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych. ktore naruszono.
7 arkusza oceny stanu sanitarnego:
Ad. pkt. I 2. Stan sanitarno-techniczny pomieszczen zlokalizowanych na poziomie piwnicy
nieprawidlowy. mianowicie:
- brudne, zakurzone sciany i sufity w ciagu komunikacyinym w piwnicy prowadzacym od
pomieszczen kuchni whasciwej do pomieszezen magazynow srodkow spozywczych, warzyw, owocow,
Jaj. obrobki wstepnej w/w oraz zaplecza socjalno-sanitarnego pracownikow kuchni:
Brudne. zakurzone $ciany i sufit pomieszczenia obrobki wstepnej warzyw i owocow, powierzchnia
sciany pokrytej kafelkami ceramicznymi z licznymi ubytkami kafelek:
- brudne, zakurzone $ciany i sufity w pomieszczeniach zaplecza socjalno-sanitarnego (szatnia
pracownicza, tazienka) pracownikow kuchni:
- zawilgocone. z wykwitami plesni fragmenty sufitu w pomieszczeniu zmywalni przy kuchni gléwnej

(poziom parteru budynku).

* Art 59 ustl Ustawy o bezpieczenistwie zyvwnosdei i zywienia z dnia 26.08.2006r.(Dz.U. z
2023r. poz. 1448).

® Art. 3 Rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 PE i Rady z dnia 29.04.2004r. w sprawie higieny
srodkow spozywezych (Dz.U. UE L 139 z dnia 30 kwietnia 2004r. 7 pozn. zm.).

Integralna czgs¢ protokolu stanowia nast¢pujace zalaczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01.
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I1I. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w it (A R W el -A R o e i KB AR e
ukarano ... M€ UKATANO ..ot
(imig. nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ............. s Wnyselodel v e o ki st

(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia ..... - ... nr.....-—.........

(po uprzedmm wystuchaniu osoby odpowied=ialnej za dane wykroczenie/ia oraz wwzglednigige informacie o sytuacii materialne;, pouczono o prawie
odmowy przyiecia groywny w drod=e mandatu karnego 1 o skutkach prawnych takies odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

Ustalano termin usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych — 15 maj 2026r.

3. W.ksiazce kontroli dokonano wpisu do ksigzki kontroli.
Dokonano wpisu do ksigzki kontroli.

Wydano zalecenie — dostarczyé raport magazynowy surowcow wydanych z magazynu na potrzeby
przygotowania positkow dla dzieci przedszkolnych i szkolnych z czasokresu 19.01 — 30.01.2026r.
wraz ze struktura wiekowa i plcia zywionych dzieci. Termin dostarczenia do PSSE Rybnik: 28 luty
2026r.. adres: hzzipu.psse.rybniki@sanepid.gov.pl

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakltadu jest obowigzany zawiadomic
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

....................... nie wnosi uwag

5. Uwagi osoby kontrolujacej: pozostawiono zawiadomienie o wszczeciu postepowania

administracyjnego. bedzie wydana decyzja nakazujaca.

6. Czas trwania kontroli: od 11:00 do 14:00

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w ...2... jednobrzmiacych egzemplarzach

dla kazdej ze stron. a nastepnie. po odczytaniu i omdwieniu, zostal podpisany.
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W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.
.................................. prafokol po precezytaniv. POMIEBENG e s s ik mmmasssmmes

Poprawki 1 uzupelnienia do protokotu: ......ccccovveeiveiiinnne. brak cooooiiieeieiee e

(podac: nr strony protokolu, zatacznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujq)
s

Di nr

SZnU!

.......................... ?(‘?r:{{'-- srrrsrErsananEans
PODSTAWOWA
DS R R R T n,,..s T e TP T PO TR
Stowackiego w Rybniku (podpis moh .(ummﬁuucle,')
........... brak swiadkow...................... et e s
(podpisy swiadkiéw) iy e S ey
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokol kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)...... 12.02.2026r.
otrzymatem (-am) w dniu ......... 12.02.2026r. ..oovo.. Dnm/ y;()»/m» -

Wiy ]'U“"I \'r('vf \ Qs

(imig¢ i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokol)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotvczq wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protoké! nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Rybniku powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono" wyniki kontroli na egzemplarzu protokohi whasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

" zaznaczy¢ wlasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotow, ktorych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorcow



